
DENOMINACIÓN DEL PRODUCTO

Alimento vegetal en horma a base de porotos de lupines agroecológicos y 
pasta de coco.
 
DESCRIPCIÓN

Alimento verdadero 100% vegetal, tipo queso, elaborado a base de porotos 
Lupines agroecológicos activados y cocidos; con pasta de coco, homogeneiza-
do en molino de piedras, con fermentación láctica, sin aditivos, sin químicos, 
ni estabilizantes

Gracias a su fermentación láctica vegana posee aromas sutiles 
que recuerdan a coco, vainilla, nuez. Su sabor es único, con una personalidad 
marcada y equilibrada. De textura suave y delicada, con un medio de boca 
ácido, que se equilibra con la cremosidad e invitan a probar el próximo 
bocado

Maridajes para experimentar:
– Para acompañar picadas, entradas
– Carpaccios con frutas, verduras frescas
– Kefir herbal o fruta; kombucha de frutos rojos  burbujeante
– Vinos de intensidad media a baja (rosados jóvenes, blancos aromáticos o 
barricados con roble francés, espumosos)

INGREDIENTES

Porotos lupines al 70%,pasta de coco 30%, cultivos lácticos, agua, sal

PRESENTACIÓN

Hormas de 1.2 kg aprox. o porcionado

EMPAQUE

Al vacío 100% compostable

ESTACIONAMIENTO

Mínimo 21 días 

ALMACENAMIENTO

Conservar en frío a 6 °C

DURABILIDAD/VENCIMIENTO

60 días desde su fecha de elaboración

PRODUCCIÓN Y ELABORACIÓN

Férico: fábrica de elaboración de alimentos vegetales, Urquiza 368, 
Guaymallén, Mendoza, Argentina. RNE: 13010573

VALORES DIFERENCIALES

Alimento verdadero sin aditivos químicos, con fermentación láctica. No 
contiene productos de origen animal. Elaborado con semillas agroecológicas 
activadas, rico en probióticos, alto contenido en fibras, grasas benéficas y 
proteínas de gran calidad vegetal; efectos positivos y desinflamatorios en la 
salud digestiva, circulatoria y órganos en general

Horma a base de porotos 

lupines y pasta de coco
LUPINES


