GIRASOL

AL CURRY CON PIMIENTA

[ )VEGETALEN HORMA A BASEDE SEMILLASDE

Horma a base de semillas
de girasol agroecologicas

DESCRIPCION

Alimento fisioldgico 100 %natural de origen vegetal, vivo (raw)
elaborado con semillas activadas, fermentado y estacionado.
PROCESO DE ELABORACION

1. activacion de semillas 2. molienda 3. adicion de cultivos
4.moldeado 5. prensado 6. estacionado

PRESENTACION

Hormas de 180 g

EMPAQUE

Alvacio 100% compostable

DURACION

+de 3 meses

INGREDIENTES

Semillas de girasol agroecoldgicas, agua, sal rosada del himalaya,
pimienta negra en granos, curry, clircuma, azticar mascabé
CASCARA

Carbdn activado, fécula de mandioca

ESTACIONAMIENTO

Minimo 21 dias

PRODUCCION Y ELABORACION

Férico: fabrica de elaboracidn de alimentos vegetales, Las Compuer-
tas, Lujan de cuyo, Mendoza, Argentina. RNE: 13010573
VALORES DIFERENCIALES

Alimento verdadero con semillas agroecoldgicas con fermentacion
lactica, prébidticos y enzimas vivas, No contiene productos de origen
animal, sin colesterol, sin aditivos quimicos, saborizantes ni conser-
vantes; empaque 100% compostable.
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